
We werken met koffie gebrand door MOK microroastery. Zij selecteren 
bonen van topkwaliteit en om de specifieke smaaktoetsen van elke 
varieteit te behouden wordt de koffie iets lichter gebrand. Met behulp 
van onze La Marzocco koffiemachine tracht onze barista keer op keer 
de perfecte koffie te zetten. Alle koffies worden gemaakt op basis van 
espresso. Drink hem puur of aangelengd met water. Espresso aangelengd 
met opgestoomde volle hoevemelk resulteert in een fluweelzachte 
cappuccino of latté. 
We kunnen de koffie ook ijskoud serveren, heerlijk verfrissend bij warm 
weer! 

Dubbele espresso       3.0
De essentie van koffie, puur en intens.

Americano  3.0
De klassieke koffie; espresso aangelengd met heet water.

Filterkoffie  3.0
Een lichte koffie met uitgesproken fruitig karakter.

Espresso macchiato  3.8
Espresso met een wolkje opgestoomde melk.

Cortado  4.0
Dubbele espresso met een wolkje opgestoomde melk. 

Cappuccino  4.0
Espresso met opgestoomde melk.

Flat white  4.4
Cappuccino met twee shots espresso.

Cafe latte  4.2
Espresso met een flinke portie opgestoomde melk.

Koffie ijskoud +  0.2

Extra shot espresso +  0.6

Havermelk of decafiné +  0.3

Onze thee smaakt puur en is zorgvuldig uitgekozen met de focus 
op eerlijke handel. We serveren de thee reeds getrokken; net lang 
genoeg en op de benodigde temperatuur. Probeer onze huisgemaakte 
kruidenmix; voor velen de favoriet.  

Wit - Pai mu tan  4.2
Amandelbloesem, kastanje.

Groen - Sencha  4.2
Mild, fris.

Zwart - Oolong 4.2
Kruidige, sterke smaak.

Zwart – Earl grey 4.2
Honing, notig, bergamot.

Kruiden – Citroenverbena 4.2
Fris, citrus.

Huisgemaakte kruidenmix  4.2
Zoethout, kardemon, venkelzaad, kaneel, verveine en gember.

Verse muntthee 4.2
Fris, verkwikkend.

Verse gember-citroen infusie 4.2
Fris, pittig.

KOFFIE

THEE

Met veel aandacht werken we aan onze huisgemaakte, gefermenteerde 
kombucha en gingerbeer. De kombucha wordt op smaak gebracht 
door seizoensgebonden vruchten of kruiden toe te voegen. Onze 
huisgemaakte frisdranken zijn licht gezoet met biologische agavesiroop.  
Omwille van ecologische redenen werken we met gefilterd osmosewater. 

Glas water - plat / bruis 2.5

Fles water 75cl - plat / bruis 6.5

Vers geperst sinaasappelsap 4.0

Appel-rabarber - De drie wilgen 3.8

Appel-kers - De drie wilgen 3.8

Perzik-citroen ijsthee 4.2

Gember-munt limonade 4.2

Verse pompelmoes-passievrucht limonade 4.2

Gingerbeer 4.2

Kombucha 4.2

Onze selectie natuurwijnen. Biologisch geteelde druiven met zo 
min mogelijk menselijke tussenkomst in het fermentatieproces. 
Zonder toevoeging van sulfiet, puur sap. Licht troebel, elk met zijn 
verrassende smaak. 

Cava - Una Volta - Spanje 7.5 / 36.0
Spanje Macabeo en Xarel-lo Fris - Steenfruit, vol van smaak. 

Wit - Mercoledi - Italië  6.5 / 30.0
Fiano en Falanghina - Vol, aromatisch, abrikoos.

Rood - Oranje - Rosé
Vraag ernaar of zie suggestiebord. 

Cocktail van het huis  9.5
Van het huis - Passievrucht, pompelmoes, cava.

Mimosa 8.5
Verse sinaasappelsap en cava.

Bier - Stella Artois Blond 3.0
Leuvense pils.

Alcoholvrij - No Worries - Lervig Brewery 5.8
Een mooie frisse 0% IPA met een prettige hopsmaak.

Bier van de maand 
Vraag ernaar of zie suggestiebord. 

Andere warme dranken. Onze chai is een huisgemaakte mix, geïnspireerd 
op de echte Indische massala chai; puur kruiden, geen smaakstoffen.

Huisgemaakte massala chai 4.2
Indische thee met opgestoomde melk.

Dirty chai 4.8
Indische thee met een shot espresso.

Kurkuma latte  4.2
Kurkumma, gember en opgestoomde melk.

Warme chocomelk Klein 3.8 - groot 4.0

Warm appelsap met gember en kaneel  4.0

IETS ANDERS

F R I S

WIJN – BIER 

De ontbijtklassiekers (croissant, broodmandje) maar even goed een 
groente omelet of een toast cashewcrème. Zin in beiden? Probeer dan 
zeker het ontbijtbordje gemengd.  
Onze kaneelrolllen worden met veel zorg huisgemaakt. Na een lange 
zoektocht zijn we gekomen tot een kaneelrol waar we trots op zijn. Bio 
eieren, brood en zuivel, hoe begin je beter de dag? 

Croissant 2.5

+ boter en confituur 4.5

Cinnamonroll 4.8
Met vanilletopping 

Vegan roll ** 4.6
Met kardemom en kaneel

Granola* 8.5
Met yoghurt, seizoensfruit en coulis, glutenvrij.  

Volle yoghurt met seizoensfruit. * 6.5
Glutenvrij.  

Groente omelet  8.5
Met verse kruiden en brood.

Toast met cashewcrème ** 12.5
Banaan, blauwe bessen en sesam.

Broodmandje 12.5
Croissant, halve ciabatta, half notenfluitje, confituur, boter en jonge kaas.

Ontbijt-bordje gemengd 18.0
Groente omelet, jonge kaas, cashewcrème met blauwe bes, 
een mini granola, brood en boter.

Portie brood / Glutenvrij brood  + 2.0

Soyayoghurt + 0.3

Ons gebak is steeds vers en van onze hand. Ook in het bakproces 
houden we vast aan pure en biologische producten. We laten 
ons inspireren door de seizoenen en we voorzien dagelijks een 
glutenvrij en vegan gebak. 

Griekse yoghurttaart 6.0

Huisgemaakte cinnamonroll 4.8

Vegan roll met kardemon en kaneel 4.6

Gebak van de dag 
Vraag ernaar of zie koelvitrine.

G E B A K   

O N T B I J T  09u00 tot 11u30

Voor de lunch focussen we op de pure smaken van verse en seizoens-
gebonden producten. We combineren verschillende ingrediënten op een 
verrassend bord. Alles wat je krijgt is zelf gemaakt;  de salsa’s, spreads en 
dressings. We beleggen smaakvolle broodjes en leven ons maandelijks 
uit in seizoensgebonden soepen, salades en andere gerechten. Voor wie 
alles wat wil proeven of niet kan kiezen,  is er het lunchbordje gemengd.

Soep van de dag **  7.5
Geserveerd met brood.

Smoske Koffie en Staal 10.5
Kruidenmayo, jonge kaas, kerstomaat, jonge sla 
en gepekelde rode ui.

Ciabatta pesto 10.5
Huisgemaakte pesto, buffelmozzarella, kerstomaat, rucola 
en geroosterde zonnebloempitten.

Notenfluitje met geitenkaas 15.0
Honing en een fris slaatje met walnoten en mosterddressing.

Lunch-bordje gemengd 18.0
Voor wie niet kan kiezen: Seizoenssalade, geitenkaas met honing en 
walnoot, soep van de dag en brood.

Maandsuggesties  
Vraag ernaar of zie krijtbord.

Portie Brood + 2.0

Glutenvrij Brood + 2.0

LUNCH   11u30 tot 14u30

KLEINE HAP 09u00 tot 15u30

Voor een kleine honger: als ontbijt, lunch of apero.
Vraag ernaar of zie krijtbord.

ALLERGENEN
We geven graag meer informatie over de inhoud van onze gerechten, dus 
aarzel niet om ernaar te vragen

* kan sporen van gluten bevatten
** vegan


